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Ovladani

MyVision — Maximalni pfizptsobeni menu,
vse potfebné na hlavni obrazovce.

Piktogramy — Moznost prifazeni vlastnich
piktogramu ke kazdému programu.

AHC (Active Humidity Control) — Automaticka
regulace vlhkosti pro vynikajici vysledky vareni.
Véetné automatického systému odvlhéeni.

Casovani zasuvii — Moznost nastavit rizny ¢as
pro kazdy zasuv.

Easy Cooking — Konvektomat doporuci
vhodnou technologii dle pozadovaného
vysledku.

Delta T vareni — Preciznost pfi pfipravé velkych
kusl potravin.

Cook & Hold - Po skonc¢eni vafeni automaticky
prejde do faze udrzovani.

Golden Touch — Perfektni barva a kfupavost
stiskem jednoho tlacitka.

Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani,
Uzeni (Extras)* — Specialni programy pro
moderni gastronomii.

Multitasking — Unikatni moznost pracovat s
displejem v priibéhu vareni.

Funkce Learn — UloZeni programu se viemi

zménami, které byly provedeny v pribéhu vareni.

Poslednich 10 — Automatické zobrazeni
poslednich 10 varnych procesu.

Ecologic — Udaje o spotiebé elektrické energie
pro kazdy varny proces pfimo na displeji.

Programy / kroky

Teplotni sonda — Perfektni kontrola teploty v
jadre pokrmu.

Elektronicky ovladana klapka — Rychlé
odvlhéenivarné komory pro lepsi kiupavost a
krasnou barvu.

Taktovani ventilatoru — 3 kroky k lepsi
rovnomernosti.

HACCP zaznamy — Snadna a okamzita analyza
kritickych bodu vareni.

Active Cleaning — Systém automatického myti
s minimalni spotfebou vody.

Ruéni sprcha

LAN pfipojeni

Orange Vision

LED aplha numericky ovladaci
panel s dotykovymi tlacitky
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7" dotykovy displej
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Blue Vision

8" dotykovy displej
s technologii rychlé odezvy
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v/ Standardni vybaveni e  Volitelné vybaveni — Neni k dispozici

* U modelt Orange Vision a Orange Vision Plus lze tyto specialni programy také pouZit, ale je nutné je nejprve nastavit v ramci ru¢niho rezimu, a nebo jako program,
pokud je konvektomat vybaven programy.

PERFECTION IN COOKING AND MORE...




Produkty Orange Vision | Orange Vision + | Blue Vision

Horky vzduch 30 - 300 °C

Kombinovany rezim 30 - 300 °C

Vafeni v pare 30 — 130 °C

Bio vafFeni 30 - 98 °C

Vareni/peéeni pFes noc — Setfi ¢as i penize.

Automaticky start — Moznost naplanovat odlozeny start.

Nekonecény €as vaFeni - Uspofi ¢as pfi vafeni v provozni $picce.

Pokrocily systém vyvinu pary — Skvélé vysledky varfeni v pafe diky dvoustuprfiovému predehfevu vody
Vyhody / benefity vSiech modelu v integrovaném tepelném vymeéniku.

Regenerace/banketing — Podavejte vice pokrmu v krat$im case.

Nizkoteplotni vaFeni — Nizsi vahové ztraty, lepsi chut.

Obousmérny ventilator — Minimalni rozdily v barvé upecenych jidel.

7 rychlosti ventilatoru — Kontrola rychlosti distribuce a cirkulace vzduchu.

Fan stop — Okamzité zastaveni ventilatoru brani uniku tepla a pary pfi otevieni dvefi, zabranuje opareni.

Zasuvy napii€¢ — Bezpecnéjsi a pohod|néjsi prace s gastronddobami. Lepsi vizualni kontrola vlozenych

gastronadob se surovinami.

VisionCombi software — Sprava programu a piktogramu ve vasem PC, prohlizeni dat HACCP.

6 velikosti, elektrika / plyn, Nastfikovy nebo Bojlerovy vyvin pary

Trojité dveini sklo — Minimalni Unik tepla, nizka spotfeba energie, jiz zadné popaleni o vnéjsi sklo.
Robustni klika — Pro pohodlné otevirani stroje, antibakterialni material.

Opacné otevirani dvefi pro velikosti 623, 611, 1011 — volitelné vybaveni.

Bezpecnostni otevirani dvefi - Nejprve unikne para, potom uplné otevrete.

AISI 304 a 316 nerezova ocel — Kvalitni nerezové materidly se specialni povrchovou Upravou pro delsi
zivotnost.

Odkapova dverni vanicka - Zachytava kondenzat stékajici ze dveri.

Dva pfivody vody pro zmékcenou a nezmeékéenou vodu.

WSS (Systém pro usporu vody) — Specialni systém odpadu & vestavény tepelny vyménik zajisti velmi
nizkou spotrebu vody.

Vyjimatelné drzaky gastronadob s rozteci 65 mm.

USB rozhrani

Konektivita — MozZnost pfipojeni do sité, komunikace pres internetovy prohlize¢.

HW vyhody / benefity vS§ech modeli

BCS (Systém Kontroly bojleru) — Automaticka kontrola bojleru, automaticky prechod do injekéniho
rezimu v pfipadé neoc¢ekavaného vypadku bojleru. (Pouze u bojlerovych modelu)

SDS (Servisni a diagnosticky systém) — Automatické vyhodnoceni chyb.

Kompletni zaznamy provoznich udalosti

Servis

ST 1116 podstavec s 16 x GN 1/1

ST 1116FP skladaci podstavec s 16 x GN 1/1

ST 1116CS podstavec ST1116 na kole¢kach

ST 1116H podstavec s 22 x GN 1/1, vyska 900 mm
PODSTAVEC s mistem pro Holdomat

PODSTAVEC s mistem pro BC411P nebo BC511P, C
VISION VENT kondenza¢ni digestor

GN ADAPTER na 2 x GN 1/2 nebo 3 x GN 1/3
MODIFIKACE ZASUVU s rozteci 85, 70 mm nebo GN 400/600
VISION GUN olejova pistole

VISION SMOKER udirna

GASTRONADORBY, CISTIC/ PROSTREDKY, UPRAVNY VODY

PFislusenstvi

Stahnéte si simulator ovladani konvektomatu
a vyzkousejte si, jak je to snadné:
(clifele}

ANDROID APP ON D Available on the iPhone

Google play

App Store T e
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